Salade composée Salade"'cdmpds'éé _

2-6 Tomates vinaigrette 1527 ~ Salade de riz pecheur

12 Rosette 2 ‘Betterave rémoulade 3 I’anc[enhe
SRR Cordon végétal & i;z o Flsh and ChIpS

13 Galette qumoa a la proven;ale Saute de boeuf a I"|ta1|enne
12-13 Coquillettes 12-13 Frites

Légumes d’antan rétis au four

Courgettes poélées

Pour un menu eqwllbre etconsellle 3 prwllegler le 1er choix
Toutes viandes sont certifiées d'Origine Frangaise Viande Bovine de race allaitante

E/©  Produit issu de I'agriculture biologique 1®| Produit fait "maison”

Produit 100 % Cote d’Or

Les plats figurant en rouge sont cuisinés a partir de produits locaux.

Nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants

. poissons 1,moutard

2593 . L. . Blealequiny b E  lane @ Radls au beurre
514 célerirémoulade ‘33 Saladeaurélia
2-6-13 Sauté de v Sauasse de volallle grlllée

1 Truite de 'Aube 1@ -Co]m créme de poureaux
1213 -Pates | ._ = 8-12 Riz
Carottes a 'étouffée Chou-fleur

12 Chévre Le Charolais
12 Yaourt B/odu Mont Lassois

3-12  Panna cotta aux fruits rouges

Fruit de saison
anball

Carole Pomemera
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. soja 3,Mpins et anhydride sulfureux 4, ceufs 5, sulfites 6, mollusques 7, arachides 8,
crustacés 9, graines de sésame 10, fruits & cogue 11, lait 12, céréales contenant du gluten 13, et céleri 14 en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10mg/l 6



